
	
  

 
 

MENU DE LA SAINT-VALENTIN – 14 février 2012 

 

Amuse bouche 

Marbré de foie gras des Landes  

au chocolat amer, chutney de clémentine 

Sorbet au Malbec    

Queues de langoustine sautées au miel de Châtaîgne et graine de sésame 

Samosas de crevettes royales 

Cou de porc mariné et confit aux épices asiatiques 

Filet de boeuf Wellington 
Sauce périgourdine 

Légumes de saison 

Coeur aux trois chocolats 

Chf. 120.- p.p 

 

 
 

 

 

 

 

 

Les prix affichés sur ce site sont sous réserve de modifications 


